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TERROIR

Le Mas de Casalas est un petit domaine
de 2.5 hectarves, situé sur le Massif
d’Uchaux.

Tervolr de sable gréseux. Domaine e trés
viellles vignes que Jérdme HIUE et 1sabelle
SUPPARD travaillent avee wun grand
respect de La nature.

VINIFICATION -~ ELEVAGE
vendanges manuelles.

Cépages : qrenache, Carlgnan et
Cinsault.

Cuvaison longue, trols semaiines
minbmuom, pour une fermentation
aboutle. Remontage.

Elevage « hors bols ».

Sans tntrants.

DEGUSTATION - GARDE

Robe rouge grenat.

Nez : Aromes de cerise.

En bouche : vin souple,
Légerement acloulé.

Tannins fins et des wnotes de
frults nolrs compotés.

Belle  longuewr  em bouche.
N'hésitez pas i le cavafer.

Gavde : 2 05 ans.

LES ACCORDS METS § VIN
Température de service : 16°-17°C.
Accorols - Légumes du soletl.

TERROIR.
Mas de casalas is a small vineyard of
2.5 hectaves, located ow the Massif
d'uchaux.
Sawndstone sandy tervolr. Vineyard of
very old vines that Jérome HUE and
lsabelle SUPPARDO work with great
respect for nature.

VINIFICATION - MATURATION

Manual harvesting.

Grope varieties: Gremache, Carignan

and Cinsault.

Long vatting period, at least thiee
weeks, for a complete
fermentation. Pumping-over.

Aging "out of wood".

Without inputs.

DEGUSTATION - KEEPING
Garnet ved robe.
Nose: Aromas of cherry.
W mouth:  Supple, sLLghtLg
actoic wine.
Fine tamnins and wnotes of
stewed black frudt.
Good Length on the palate.
Feel free to decant it.
Cellaring: 2 to 5 years.

FOOD § WINE MATCHES
Sevvice temperature: 16~17° C.
Served with summer vegetables.



